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Ooabate 20 luglo 2024, Salutday, July 200

Soviazza S ova sul @wm/ gimmﬁ

Aperitivo Bellini

Antipasto misto alla Veneziana:
Tyvpical Venetian mixed appetizers:

Sarde in Scor
“Sarde in Saor” - Marinated Sardines

Baccald mantecato con cialda di Mais
Creamed Codlfish with crispy Corn chip

Canocchie con Moscardini e Mazzancolle
Canocchia Shrimp with musky Octopus and Prawns

Bauletti ripieni di Pesce Spada e Lime
su crema di Fagiolini e Basilico con brunoise di Datterini
Bauletti Raviol stuffed with Swordfish and Lime
on cream of Green Beans and Basil with Datterini Tomatoes brunoise

Filetto di Orata con panure di Taralli e Acciughe
su Spaghetti di Verdure dagli Orti di Sant'Erasmo
Fillet of Sea Bream with Taralli and Anchovies panure
on Vegetables Spaghetti from the Gardens of the Island of St. Frasmo

Bavarese al Melone
Melon Bavarois

L'’Anguria estiva
Summer Watermelon

Info e prenotazioni | /nfo and reservations.
info@casagredohotel.com




